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“La esencia del vihedo viejo sera clave
en los vinos del futuro”

Jornada Técnica sobre Nuevos Clones de Tempranillo de elevado potencial enolégico

350 técnicos, endlogos e ingenieros agronomos de Rioja, Ribera de Duero y Navarra han
debatido en Logroio sobre los Tempranillos del Siglo XXI

La sustitucion de vifiedo viejo por clones que potencian la produccion esta acabando con la
biodiversidad genética

Vitis Navarra recupera y multiplica viiiedos prefiloxéricos para garantizar la calidad fendlica de
los vinos y luchar contra el cambio climatico

“El papel del vinedo viejo sera clave en los vinos del futuro y en el futuro de los vinos”. La frase
pronunciada por Rafael Garcia, director técnico de los viveros Vitis Navarra, resume las principales
conclusiones de la jornada técnica sobre el Tempranillo que tuvo lugar ayer en el Riojaforum de
Logrofo. La cita congregd a mas de 350 técnicos, endlogos e ingenieros agronomos de las
Denominaciones de Origen Rioja, Ribera de Duero y Navarra principalmente, aunque habia también

representacién de numerosas zonas vitivinicolas de Espaia.



Durante las diferentes ponencias se han analizado el proceso de seleccion clonal y sanitaria llevada a
cabo por Vitis Navarra. Asi, Luis Gonzaga Santisteban, profesor titular de Viticultura de la
Universidad Publica de Navarra, ha presentado la metodologia exacta que se ha seguido para

caracterizar los clones agronémica y enolégicamente.

Antonio Palacios, profesor de Andlisis Sensorial de la Universidad de La Rioja, establecio una relaciéon
entre las caracteristicas de los diferentes clones y los gustos del consumidor, mientras que Manuel del
Rincoén, asesor del Grupo Pago de Carraovejas, y José Luis Roman, técnico de Bodegas Licinia,
analizaron la adaptacién de los diferentes clones a diferentes zonas climaticas con la vista puesta en el
cambio climatico. Ambos hicieron hincapié en los criterios de calidad que deben imponerse en el

manejo del material vegetal del Tempranillo

Por Ultimo, Angel Anocibar, responsable de Vifiedos, Bodegas e I+D en Abadia Retuerta, explico el
proceso de recuperacion de antiguas cepas prefiloxéricas encontradas en un apartado paraje de la
finca de la bodega, y Miguel Angel de Gregorio, propietario de Finca Allende (DOC Rioja), expuso lo
que a su juicio constituye la magia del Tempranillo: su capacidad de adaptarse a numerosas zonas y

técnicas de elaboracion.

Los ponentes han hecho hincapié también en la importancia de conservar la biodiversidad de las
principales variedades autéctonas espaiolas. Para ello, Vitis Navarra esta realizando proyectos para
la plantacién de bancos de germoplasma, plantaciones que son una herramienta fitogenética que

permitira la adaptacion del Tempranillo a las necesidades futuras.

Vitis Navarra lleva mas de dos décadas trabajando en la seleccion clonal y sanitaria de
variedades autéctonas, especialmente Tempranillo. En la jornada de ayer present6 13 clones de
Tempranillo procedentes de vifiedos viejos que destacan por sus propiedades enolégicas y fendlicas. El
trabajo de seleccién y multiplicacion de estos clones dio comienzo en 2007 bajo la direccién de Vitis
Navarra y en colaboracién con profesionales de la Universidad Pulblica de Navarra. El proceso de
seleccion se inicié con mas de 600 cepas, muchas de ellas prefiloxéricas, nimero que se fue
reduciendo hasta llegar a 24 clones que destacan por sus propiedades agronémicas y enoldgicas, sin
tener en cuenta su potencial productivo. La lista final se ha reducido a los 13 clones presentados en la

Jornada de ayer.

Las ponencias, paso a paso

Tras la presentacion de Rafael Garcia, Luis Gonzaga Santisteban, profesor titular de Viticultura de la

Universidad Publica de Navarra, ha explicado paso a paso el proceso metodoldgico seguido por Vitis

Navarra desde hace mas de diez afios para caracterizar los clones agrondmica y enolégicamente.



Antonio Palacios, profesor de Andlisis Sensorial de la Universidad de La Rioja, establecio una relacién
entre las caracteristicas gustativas y sensoriales de algunos de los clones seleccionados por Vitis
Navarra y las preferencias de consumo detectadas en un grupo de consumidores seleccionados por el
Grupo Nielsen. El estudio abre un amplio campo de estudio en el mundo de la vitivinicultura y el
marketing ante la posibilidad de elaborar ‘vinos a la carta’ pensando en el consumidor desde el propio
vifiledo. Antonio Palacios ha basado su intervencion en la tesis doctoral, supervisada por él, Influencia
de los factores socioculturales en los gustos y preferencias de consumidores de Vino Tinto DOCa

Rioja y realizada por Izaskun Fernandez Nufez.

Manuel del Rincén, asesor del Grupo Pago de Carraovejas y propietario de Bodegas Marta & Maté (DO
Ribera de Duero), centrd su exposicidn en el manejo del Tempranillo y en los criterios de calidad
viticola que deben implantarse ya desde el propio vifiedo para alcanzar la diferenciacién y excelencia de
de los vinos. Segun del Rincén, cualquier circunstancia que afecte al material vegetal debe
implementarse en busca de la calidad y las actuaciones del viticultor no deben seguir un patrén fijo sino
establecerse en funcion de las diferentes condiciones de cada campana. Los buenos vinos se hacen en

el vinedo.

José Luis Roman, técnico de Bodegas Licinia (DO Vinos de Madrid), realizé una exposicion similar
pero adaptada a su zona de produccién donde las condiciones climaticas (con temperaturas mas
elevadas) juegan un papel fundamental. Roman analizé el comportamiento de la vid en climas célidos y
establecid una serie de condicionantes para su perfecta adaptacion en la que la eleccién del clon
adecuado es esencial, aunque no conviene descuidar el manejo del suelo, el marco de plantacion o las

actuaciones sobre vifiedos ya implantados.

Angel Anocibar, responsable de Vifiedos, Bodegas e I+D en Abadia Retuerta, bodega que inicié en
2007, bajo la supervisién de Vitis Navarra, un proceso de recuperaciéon de antiguas cepas prefiloxéricas
encontradas en un paraje del vifiedo en propiedad. En 2010 se obtuvieron los primeros 6 clones y este
mismo afio se han plantado las primeras cepas de vifias madres para la produccién y elaboracién de
vino. El plan de recuperacion finalizara en 2022 y segun Anocibar, que analizé exhaustivamente las
condiciones en las que ese Tempranillo va a poder elaborarse, la supervivencia de este tipo de plantas

que siguen encontrandose en parajes abandonados es esencial para los vinos del futuro.

Por tltimo, Miguel Angel de Gregorio, propietario de Finca Allende (DOC Rioja), presenté la seleccion
masal que acometid junto a Vitis Navarra hasta crear una coleccion de biotopos de Tempranillo y
Graciano en su finca de Briones. Para Miguel Angel de Gregorio, la magia del Tempranillo reside en que
su caracter es absolutamente moldeable y no se impone nunca y en su extraordinaria capacidad de

adaptacién tanto a distintos terrufios como a las distintas técnicas de elaboracién.



PROGRAMA

PONENTES

9:30-10:00h. PRESENTACION DE LA JORNADA. Gerente y Director Técnico de Vitis Navarra
D. Rafael Garcia www.vitisnavarra.com

10:00 -10:30 h.  EL MATERIAL VEGETAL EN VITICULTURA Profesor Titular de Viticultura de la Universidad Pablica de Navarra
¢MIRAMOS HACIA ATRAS? CARACTERIZACION www.unavarra.es/dep-produccionagraria
AGRONOMICA DE LOS CLONES VITIS NAVARRA. : -es/dep-p g
Dr. Luis Gonzaga Santesteban

10:30-11:00 h. PROPIEDADES SENSORIALES DE LOS MEJORES Profesor de Anélisis Sensorial de la Universidad de La Rioja
CLONES DE TEMPRANILLO DE VITIS NAVARRA. Gerente de Laboratorios Excel Ibérica
Dr. Antonio Palacios www.excelliberica.com

11:00-11:30 h. PAUSA - CAFE

11:30-12:00 h.  CRITERIOS VITICOLAS DE SELECCION Propietario de Bodegas Marta & Maté (D.O. Ribera del Duero)
DE UVAS DE CALIDAD. Asesor del Grupo Pago de Carraovejas
D. Manuel del Rincén www.iterracota.com

12:00-12:30h. IMPLANTACION Y MANEJO DEL TEMPRANILLO Técnico en Bodegas Licinia (D.O. Vinos de Madrid)
EN ZONAS CALIDAS PARA LA PRODUCCION P
DE UVA DE CALIDAD. www.bodegaslicinia.com
D. José Luis Roman

12:30-13:00 h.  SELECCION DE TEMPRANILLO HISTORICO EN Responsable de Vifiedos, Bodega e I+D en Abadia Retuerta
ABADIA RETUERTA. TENDENCIA DEL pHEN LA (Vino de la Tierra de Castilla y Le6n)
ELA?ORACION DE TEMPRANILLO. .abadia-retuerta.com
Dr. Angel Anocibar

13:00-13:30h. LA MAGIA DEL TEMPRANILLO. Propietario de Finca Allende (D.0.Ca. Rioja)
D. Miguel Angel de Gregorio www.finca-allende.com

13:30-13:50h.  MESA DEBATE

13:50-14:00h. CLAUSURA



